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NADAL 2025

PER PICAR

Croquetes fregides ...ttt araeeaens 35,00€/kg

(Les fem de : pollastre, pernil, carn d'olla, d'espinacs a la catalana, de bolets)

Bunyols de bacalla....ccc.cceiuiiniiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiin e 46,50€/kg
Datils amb bacé apunt de menjar.....c.cociuieieiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiicienineeeeaaes 38,50€/kg
Datils medjoul amb crema de mascarpone i NouUS.....ccccccevininininnnnnne. 45,00€/kg
Piruletes de pParmMesa...cccciieiiiiiiiiiiiiiiiici et ieee et eneeeeneeeeeaeeeneensnesnsnns 2,30 €/u
Assortit de Can@P@S...ccciiuiiuiiuiiuiiiiiiiiiiiiiiii ittt careaeat e eaeees 65,00€/kg
Safata assortit mini vol-au-vent i tartaletes variats.........ccccuceeenent 48,00€/kg

(amanida de marisc, amanida russa, sobrassada i mel, salmg,

crema de gorgonzola i nous, etc.)

Mini vasets de pop a la gallega amb parmentier de patata.................. 3,65€/u

Mini panet amb hamburguesa de vedella Angus i ceba caramel-litzada.....3,75€/u

Tartar de tomaquets del Maresme amb mango i straticella 2,50€/u

Mini vaset d’amanida russa amb tonyina 2,5€/u

Llagosti arrebossat amb salsa romesCo....uuu i 3,75€/u

" Fingers de pollastre arrebossat cruixent i maionesa.........cceeevvvuunniiennnnnen. 28,00€/kg
2§Focaccia amb tomaquets xerri, mortadel-la italianairuca ...................... 28,00€/u
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Truita de patata, ceba i/o carbassO.....ccccvviiiiiiiiiiiiiiiiinnnnnn... 18,00€/kg
Safata d’encenalls de pernil ibéric d’agla 100% (espatlla)....119,95€ /kg

Safata d'encenalls de pernil ibéric 75% (espatlla)...ccccceuuennn. 99,50€/kg
Safata de pernil TO0% DUFOC...ccciiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieiieennanns 48,50€/kg
Salmé fumat amb ou filat i torradetes........coovviiiiiiiiiiiina. 10,00€/racié
Coca de carbassé,pera,gorgonzola i ceba caramel-litzada...... 16,00€/u
Coca de verdures i formatge brie......ccooiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiia.. 16,50€/u
Coca d'escalivada amb anxoves ........cccoiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiinn. 16,50€/u

SAFATES D'EMBOTITS

Safata d'embotits ibérics
pernil ibéric, llonganissa Riera Ordeix, [lom ibéric, xori¢ iberic, bull

blanc o negra, botifarra d'ou i mortadel-la italiana.

4 persones 35,00€
6 persones 52,00€
8 persones 69,00€
10 persones 85,00€

Safata d'embotits Duroc-lbérics =
Pernil Duroc, Illonganissa de pageés, I[lom iberic, xori¢ ibéric, bull blanc o

negra, botifarra d’ou i mortadel-la italiana. @\@?

4 persones 30,00€
6 persones 45,00€
8 persones 60,00€
10 persones 75,00€

Safata petita d’assortit de botifarres de Can Pocurull 18,00 €

Botifarra de carn de perol amb xeres vi ranci i ceba caramel-litzada.
Primer Premi Botifarra del perol Innov. 2017

Botifarra d’ou Mencié especial en el Concurs de Botifarra d'ou de
Catalunya 2017

Botifarra d’ou amb anec confitat, ceba caramel.litzada i poma.
Primer Premi Millor Botifarra d’ou Singular de Catalunya 2020

Botifarra blanca amb foie |Botifarra de Nadal (panses, pinyons, prunes
i orellanes)
Botifarra de Festa (tdofona, pernil, olives, ou dur i pebrot escalivat)

£ (Tots les botifarres s6n sense gluten i sense lactosa, excepte els que
}L’)\ porten formatge)
c\)\\g
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ASSORTIT DE FORMATGES AMB FRUITES,
MELMELADA | CODONY

Safata petita: 21,50€ (2-4 pax)

Safata mitjana: 38,50€ (6-10pax)

Safata gran: 48,00 € (12-20 pax)

Safata mixte d’embotit i formatges 49,90 € (saf. Gran)

SAFATES DE PATES | TERRINES RUSTICS
D'ELABORACIO PROPIA

Només per Nadal i festes destacades a Can Pocurull com a Mestes
artesanes que sém , elaborem els nostres patés i terrines de carn 100%
naturals. Cuits al vapor a baixa temperatura. Mantenint tota la textura,
aromes i sabors original dels patés.

Paté de campanya |pebre negrelherbes|bolets|pebrots del piquillolde
pera i gorgonzola |de xixona, etc

Consultar varietats a la botiga. || Preu: 35,00 €/kg |l

Paté de campanya, paté de campanya amb festucs, paté de campanya
amb foie

Assortit de patés d'anec, foie, bloc, pernil d’anec, confit, fetge fresc,
magret fresc (alguns articles per encarrec)

SATAFA DE VIANDES D'ELABORACIO PROPIA

Pollastre farcit de carn de botifarra de bolets..................... 35,00€/kg
Pollastre farcit de carn de botifarra de panses i

PN Y O S ittt ettt eeeeaeeeeeaanneeseaanneeseeannnnesesannneesesannnns 35,00€/kg
Pollastre farcit de carn botifarra, ou dur, pernil dolg i

T g 2 1= 1 - N 35,00€/kg
Pastis de carn amb bolets.Pastis de carn amb orellanes, prunes, poma,
L= PP 35,00€/kg
Pollastre farcit amb foie i poma......ccoouiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiina... 38,50€/kg
Roastbeff vedella Angus KmO del Vallés ........ccoviviiiiiiiiina... 65,00€/kg

DELICIES DE CAN POCURULL

Mini salsitxes de porc Duroc de Can Pocurull amb tofona....39,00€/kg

ENTRANTS FREDS O TEBIS

Gondola de pinya natural amb gambes i amanida de marisc...18,00€/u

Crema de carbassa amb daus de pera.....cccceevviiiiiiiiiiiiiiinn... 7,50€/racié
Amanida d’enciams amb confit d’anec, codony, fruits secs i
vinagreta de mel i MmOdena...c.ccoeiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeeeiieeeeaanaes 8,75€ /u
Amanida d’enciams amb formatge de cabra nous, panses, figues i
PIiNYONS i COAONYat...uiiiiiiiiiiiiiiiiieiiiiteteeiieeeeeaannaeeeeaannneeeeennnns 7,50€/u
Tripa i Morro “callos .ot iiieieeetenaeeeeeennnaaanenns 7,95 €/saf
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PRIMERS PLATS

Brou Nadal 0,5 litre

...................................................................... 6,50€
Brou de Nadal T litre. oottt 8,50€
Brou de Nadal 1,5 litre ..coooeeeiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii e 12,50€
Escudella de Nadal (amb galets de Cecco i pilotetes) pot d'1 litre

..................................................................................................... 14,50€
Escudella de Nadal (amb galets de Cecco i pilotetes) pot de 1, 5 litres
...................................................................................................... 18,50€

El brou i la carn d’'olla plat estrella del Nadal . A la carn d’olla hi posem
pilotes, peu de porc, morro, orella, vedella, pollastre i/o gallina,
botifarra blanca i negra, cigrons, patata, col, pastanaga , etc.

Olla aranesa 1 litre

........................................................................ 8,50€
Olla aranesa 1,5 [l e coveeiiiiiiiiiiiiiiiiiiietitetaereeeereeseeeessessncsncsssncsnnnns 12,50€
1 3 6 10 20
ALl UNITAT UNITATS UNITATS UNITATS UNITATS
CANELONS DE ROSTIT 2,40€ 7.20€ 14,40€ 24,00€ 48,00€
CANELONS D’ESPINACS
A LA CATALANA 2,45€ 735€ 14,70€ 24,50€ 49,00€
CANELONS DE BOLETS 2,45€ 735€ 14,70€ 24,50€ 49,00€
CANELONS DE CONFIT
D'ANEC AMB POMA 2,75€ 8,25€ 16,50€ 2750€ 55,00€

Canelé XXL de brandada de bacalla amb beixamel de pebrot del

piquillo i avellanes (140g/u)

Preu: 3,90 €/unitat

14,95€ /saf (2-3 racc)......

14,95€ [saf (2-3 racc)

8,25 €/saf (1 racid)

WWW.CANPOCURULL.COM
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SEGONS PLATS

PEIX

Cua de rap al forn amb patates i ceba confitades .......... 23,00€/racio
Cua de rap amb suquet de llagostins i musclos................ 26,50€/racio
Calamars farCits ...ciiiiiiiiiiiiiiiii ittt teieriieeeeaaeeeeeeanneeeaaannnnes 49,50€ /kg
Suquet de 3 llagostins amb anelles de calamars i

L0 LU o I 3 16,50€/racié

(Suquet: sofregit de ceba i tomaquet fet lentament amb una picada
d'avellanes, all i julivert. | fumet)

Filet de bacalla ala llauna........ccocoiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiinne, 52,00€/kg
(6-7 €/ tall aprox )

POLLASTRE DEL PAIsS

Cuixa de pollastre amb prunes i pinyons .......cccovviiiiiiiiiiiiiina.. 8,65€/u
Cuixa de pollastre rostida amb prunes, pinyons, orellanes i

o 1 2 - S 10,50€/u
Rodé de pollastre farcit (sense 0S)...ccceviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiennnnnn. 35,00€/kg
Pollastre amb os, farcit de carn magre, salsitxes, poma, orellanes,
PrUNES | PIiNYONS . tuiiiiiiiiiiitttiitiiiiiiiiiiiiiiteetetetteesansensssesesesseees 42,00 €/u

POLLASTRE DE PAGES CRIAT A L'AIRE LLIURE
(de 3,5 a4,5Kgencruaprox)

Pollastre de pagés criat a l'aire lliure farcit al forn i amb guarnicié
del farCit oot e e 90,00€/u
(Pollastre farcit de salsitxetes, daus de carn magre, prunes, pinyons,
orellanes i poma. dell mateix farcit també s’en fa per guarnicié amb
salsa)

Pollastre de pagés rostit amb prunes i pinyons tallat a 1/8

.................................................................................................. 85,00€/u
Pollastre de pagés rostit amb prunes, pinyons, orellanes i poma
salsitxetes i dauets de carn magre........ccoeviviiiiiiiiiiiiiiieiiinennne. 90,00€/u
Cuixetes de pollastre de pagés amb escamarlans (2 cuixetes + 2
© S CAM AT BN S ) tttttttttttteeee ettt et teteeeeeeanantseseeeseesesseeesnsnnsnnnnnnns 25,00€/rac
Capé de pageés auténtic (5kg aprox cru) per menjar unes 10
[T o1 T =P 125,00€/u
Cuixa d'anec confitada amb patates i ceba al forn.................. 16,50€/u
Cuixa d'anec confitada amb barreja de bolets, prunes,
pinyons,orellanes i POMeES..cciiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeieeeeeeennnns 18,00€/u
2
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CARNS

Peus de porc Duroc, cuit a baixa temperatura, amb escamarlans i
sofregit de ceba i tomaquet amb una picada

A aVellanes.ccoiiiiiiiiiii i e 16,00€/racié
Roastbeef de vedella Angus KmO criada al Vallés amb salsa de fruits
vermells i ceba caramel-litzada.........coooiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiinn, 68,00€/kg
Mandonguilles amb PEéSols..cciiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeees 28,50€/kg
Mandonguilles amb

L= < I Y 35,00€/kg
Fricandoé de vedella Angus KmO criada al Vallées amb

T B =T 4 1 X o K- TP 36,50€/kg
Espatlla de cabrit al forn amb patates i ceba .............ooiiiitl 35,00€/u
GUARNICIONS

GUARNICIO DE NADAL:

Mini salsitxes, carn magre de porc i cansalada de porc Duroc, prunes,

pinyons, orellanes i poma....cccciiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeeeees 28,00 €/kg
Patates amb ceba al forn.....cccooiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiirii 16,00€/kg
Escalivada ..ccoviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii e 23,50€/kg
X101 1 - 11 T PP 18,95€/kg
Ceba caramel-1itzda ..ccooeiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieiii i eeeeeeeneeanns 18,50€ /kg
MENUS

MENU DE NADAL CLASSIC N°1

Escudella de Nadal(brou amb galets De Cecco i pilotetes)
Cuixa de pollastre rostida amb prunes i pinyons
Assortit de torrons i neules
Preu: 21,00 €/pers.

MENU NADAL PREMIUM N°2

PRIMER PLAT
Escudella de Nadal (brou amb galets i pilotetes)
Carn d’olla
(vedella, pollastre, pilota, peu, botifarra blanca, negra, verdures,
cigrons......... )

SEGONPLAT
ﬁ Cuixa de pollastre rostida amb prunes i pinyons
M POSTRES
Assortit de neules, torrons, panettone i xocolata
%‘A Preu: 38,50 €/pers.
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MENU DE SANT ESTEVE N°3

PRIMERS PER ESCOLLIR

Canelons de rostit | Canelons de bolets | Canelons d’espinacs a la
catalana

SEGONS PER ESCOLLIR

Cuixa de pollastre rostit amb prunes, pinyons, orellanes i poma.
Cuixa d'anec confitada amb prunes, poma i pinyons + 3,50 €
Fricandé de vedella Angus criada al Valles KmO amb moixernons
Bacalla a la [launa amb guarnicié

POSTRES PER ESCOLLIR (PER ESCOLLIR-NE UN)

Tronc de Nadal | Cheesecake
Mini carrot cake +2,00 €

trufes de xocolata % # *
torrons i neules Q
Preu: 26,50 €/pers. , ‘ l \

MENU N°4
PRIMER PER ESCOLLIR:

Amanida d’enciams amb virutes de confit d’anec, codony i fruits
secs
Crema de carbassa amb burratina i festucs

SEGONS PER ESCOLLIR

Bacalla a la [launa amb patates i ceba al forn o samfaina
Calamars farcits amb arros
Rodé de vedella Angus criada al Valles KmO amb moixernons

POSTRES PER ESCOLLIR

Tronc de Nadal | Cheesecake
Mini carrot cake +2,00 €
I[trufes de xocolatal
torrons i neules

Preu: 35,50 €/pers.
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MENU CAP D'ANY GOURMET N° 5

Assortit d'olives mediterranies

Tall de coca d'escalivada i seitd
Croquetes de carn d'olla

Mini vaset d’amanida russa amb tonyina
Tall de coca de carbassd, pera i gorgonzola
mini vaset de pop amb parmentier de patata a la gallega
mini panet amb d'hamburguesa de vedella Angus criada al Vallés
amb ceba caramel.litzada
(opcié veganburguer)
Llagosti arrebossat amb kataifi i salsa romesco

POSTRES PER ESCOLLIR % # *
( Tronc de Nadal | Cheesecake Q
: Q) * Mini carrot cake +2,00 € ‘
: ’ " [trufes de xocolatal ( # N
p® |
2

torrons i neules

Preu per persona: 28,00 €

MENU CAP D'ANY GOURMET PREMIUM N° 6

Sopar Finger Food

Olives variades

Tall de coca d'escalivada i seité
Croquetes de pernil ibéric amb topping de pernil iberic
Mini vaset d' amanida russa amb tonyina
Tall de coca de carbassé, pera gorgonzola
Mini vaset de parmentier de patata a la gallega amb pop
Mini panet amb d'hamburguesa de vedella Angus amb ceba
caramel.litzada i mostassa
Assortit de formatges amb fruites, codony i melmelada
Llesqueta de pa amb tomaquet amb botifarra d'ou farcida de anec
confitat, poma i ceba caramel-litzada

Primer Premi Millor Botifarra d’Ou Singular de Catalunya 202
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Postres per escollir
Tronc de Nadal || Cheesecake
Mini carrot cake +2,00 €
[trufes de xocolata | torrons i neules
Preu: 38,00 €/pers.

%#tﬂ

MENU CAP D'ANY N°7 (
PER PICAR
Croquetes variades (2 unitats)
Assortit de formatges amb fruites | melmelades

Assortit de patés d'elaboracidé propia
Torradetes

PRIMER
Crema de marisc

SEGONS A ESCOLLIR

Calamars farcits amb guarnicié
Bacalla a la llauna amb guarnicié
Cuixa d'anec confitada amb prunes, poma i pinyons

Postres per escollir

ﬂ'&

Tronc de Nadal ) % # * Q’)

Cheesecake
Mini carrot cake +2,00 €

|[trufes de xocolatal ,

torrons i neules

Preu: 55,00€/pers.

R# * P

» &
oL 5%
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MENU GRUPS

PER PICAR

croquetes de carn d'olla
truites de patata i ceba
coques d'escalivada i anxova
safates d’'assortit de formatges, amb fruites, melmelada | codony
mini vasets d'amanida russa amb tonyina
[lagostins arrebossats amb salsa romesco
pa i torradetes

SEGONS (PER ESCOLLIR-NE UN)

fricando de vedella Angus criada al Valles
cuixa d'anec confitada amb prunes, pinyons, orellanes, bolets i
poma
bacalla a la Ilauna amb guarnicié
(patates, samfaina, o mongeta blanca)

Q(} ; Preu: 30,00 € /pax %ﬂ * Q’) ‘

- »
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CAN POCURULL
Carrer Sant Joan n°30 | Vilassar de Mar
Telefon de contacte: 93 759 39 99
canpocurull@canpocurull.com

@canpocurull

XARCUTERIA
¢ CATERING

1 <&
/VERSP
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XARCUTERIA
¢ CATERING

Q.
/VER5P

Productes de |I' anec per encarrec
fetge fresc
magret d’anec cru i curat
botifarres crues de porc Duroc amb foie, poma i ceba
caramel-litzada
Micuit | bloc |entier |
Cuixa de confit d’anec envasat al buit i amb llauna

Ingredients per fer el brou a casa tal com el fem
a Can Pocurull

POLLASTRE

GALLINA

OSSOS D'ESPINADA

OSSOS DE PERNIL

OSSOS DE VEDELLA ANGUS
OSSOS SALATS

CARCASSA DE POLLASTRE
PEDRERS, COLL

CARN MAGRE DE PORC DUROC
COSTELLA DE PORC DUROC
PEUS DE PORC

CARETA, MORROI ORELLA
CANSALADA VIADA
CANSALADA DEL COLL
CANSALADA GRASSA

BOTIFARRA CRUA
PILOTES
COSTELLA DE VEDELLA
BOTIFARRA
BLANCABOTIFARRA NEGRA
VERDURES

API

PASTANAGUES

NAPS

PORROS

XIRIBIES

coL

PATATA

CIGRONS CUITS DE CAN
POCURULL
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